


Wir freuen uns Sie im Restaurant ,,City Bull® begriiien

zu konnen. Unser Wunsch 1st es, dass Sie sich bel uns
wohlfiihlen und Sie die gemiitliche Atmosphire in der

von uns angebotenen Erlebnisgastronomie geniel3en.

it Unsere Kiiche verwohnt Sie mit Steaks, heimischen
@ i Klassikern und typischen Gerichten vom Grill, seit
neuem auch selbstgemachte Burger - Variationen und
Dry Aged Fleisch. Wir empfehlen uns fiir Familienfeste

und Betriebsteiern bei individueller Speisengestaltung.

Selbstverstiandlich konnen Sie uns auch fiir eine
Geburtstags-, Grillparty oder einen anderen
Anlass mit unserer Erfahrung und unserem
Equipment mieten, bei Interesse einfach melden,

alles weitere erledigen wir fiir Sie.

Unser Fleisch beziehen wir stets frisch
(nicht tiefgefroren) aus Argentinien.

Die Rinder sind garantiert ohne chemische
Masthilfe, wie Antibiotika, Hormone usw.

aufgezogen.

Wir garantieren Thnen stets gleich gute
Fleischqualitit, denn wir verwenden
nur das Fleisch der besten Zuchtrinder

Argentiniens: ,Aberdeen Angus®.

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen
Aufenthalt und viel Spafl beim Essen -

Ihr City Bull-Team
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Ein Salatteller
vom Buffet nach Wahl

Ein grosser Salatteller 12,80 €
nach Wahl vom Buffet Zu [hrem Salat
konnen Sie aus verschiedenen Dressings auswihlen

Salat Lorenzo 13,90 €
Frische Salate der Saison
mit Schinken und Kisestreifen

Thunfischsalat Neptun 17,80 €
mit Kapern und Sardellen auf
frischen Salaten der Saison mit Baguette

Chefsalat Mendoza 18,90 €
Bunte Salatplatte mit Speck, frischen Champignons
und Rindergeschnetzeltem mit Baguette

Salat Christine 18,90 €
Bunte Salatplatte mit gebratenen
Putenbruststreifen mit Baguette

Salat La Plata 18,90 €
Bunte Salatplatte der Saison
mit zwel Garnelenspiessen mit Baguette

VIP Salat 21,80 €
Buntgemischte Blattsalate mit Streifen von gebratenem

Roastbeet dazu knusprige Speckwiirfel, Champignons

und Croutons, frisches Baguette-Brot

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten die eine Unvertraglichkeit
auslosen, wenden Sie sichbitte an unser Servicepersonal.
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Zwiebelringe El1 Turbio
mit Chili-Dip

Shrimps Gran Chaco 9,90 €
In leichter Cocktailsauce auf
frischen Blattsalaten dazu Baguette

Chili Con Carne 8,80 €
Der klassische Eintopf aus Rinderhackfleisch
Kidneybohnen und Gemiisen, mit Baguette

Tagessuppe

Nene Fleiyel.

2 Stiick gebackener Camenbert
mit Preiselbeeren und ofenfrischem Baguette

3 Stiick gebackener Camenbert 13.80 €

mit Preiselbeeren und ofenfrischem Baguette

4 Kartoffeltaschen gefiillt mit Frischkise 15,90 €

und Kriutern, Salat vom Buffet

Frische Ofenkartoffel 7,90 €

mit hausgemachten Sourcreme-Dip

Gegrillter Maiskolben mit Ofenkartoffel 13,90 €
gefiillt mit Sourcreme-Dip und Baguette

Gefiillte Ofenkartoffel mit Sourcreme-Dip 19,90 €
mit gebratenen Champignons, in Butter gebratenen
Garnelenspiel3, aut buntem Blattsalaten angerichtet

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir
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250 gr. Australisches Kinguru- Riickensteak 383,90 €

mit frischem Gemiise und hausgemachten Eierspitzle

250 gr. Krokodilsteak 39,90 €
auf Krauterknusperpanade gebraten
mit Gemiisestreifen und Kroketten

250 gr. Neuseeldndisches Hirschsteak 36,90 €
mit frischen Pfifferlingen in Rotweinsauce,
frisches Gemiise, Kartoftelkrapfen

300 gr. Spezial-Delikatess-Teller 39,90 €
Gegrillte Fleischspezialititen von Kénguru,- Krokodil,-

und neuseeldndischen Hirschriicken, iberzogen mit einer
Kriuter-Rotweinsauce, dazu frischem Broccoli und Wattelkartofteln

- fengeniclde
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200 gr. zartes Putenschnitzel 22,90 €

in feiner Curry- Friichtesauce mit Butterreis

200 gr. Herzhaftes Putengeschnetzeltes 21.90 €

in feiner Sahne—Champignon—Sauce mit Rosti

200 gr. Feuriges Putenschnitzel in Cilli- Sauce 23.90 €

dazu Kartoffelkroketten und frisches Gemiise

200 gr. Rentucky-Turkey 24.90 €
Zartes Putensteak iiberzogen mit einer Kidneybohnen-Maissauce,
dazu herzhafte Ofenkartoftel gefiillt mit Sourcreamdip

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir 2,50 €
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Spare Ribs

500 gr. marinierte Schweinerippchen mit Baguette

nach altem Stidstaatenrezept sti3-scharf

Spare Ribs 23,90 €
700 gr. marinierte Schweinerippchen mit Baguette
nach altem Stidstaatenrezept stiB-scharf

Chicken Wings 17,90 €

lecker gewiirzte Hihnchentliigel mit Pommes frites

Zweil Maiskolben 9,80 €
gediinstet und in Butter gegrillt

Ein Maiskolben 5,80 €

auch als Beilage

Western- Menii
Zwiebelringe, Spare Ribs
Maiskolben und Kartoftel- Wedges

Arizona- Menii 22,90 €
Zwiebelringe, Chicken Wings
Maiskolben und gefiillte Ofenkartottel

Rodeo- Menii 28,90 €
Chilli Con Carne
Hiiftsteak, Maiskolben, Zwiebelringe

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir



Schweineschnitzel Wiener Art 19,90 €

mit Pommes frites

200 gr. Schweineschnitzel Jiger Art 21,90 €
mit Champignons-Rahmsauce, dazu Kartoffel-Wedges

200 gr. Schweinelendchen 24,90 €

mit Jigerrahmsauce und hausgemachten Eierspitzle

Schweineriickensteak 300 gr. 24,90 €
Speck-Bratkartotteln, Krduterbutter und Bratensauce

Mammut-Gaucho-Teller 28,90 €
300 gr. Zartes Schweinertickensteak mit Streifen von Putenfilet

mit einer wiirzigen Grill-Barbecuesauce {iberzogen dazu reichen wir
Kenia-Speckbohnchen und Bratkartofteln mit Speck

Und fiir den etwas grofieren Hunger

The Monster-Giant 32.90 €

Ganzes Schweinefilet am Stiick gebraten (ca. 400 gr.)
mit viel Krdauterbutter und Bratensauce, Beilage nach Wahl.
Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

Norwegisches Lachsfilet Alaska 22,90 €

gegrilltes Lachsfilet an Sauce Hollandaise und Butterreis

7 Riesengarnelen gegrillt 24,90 €
mit frischen Baguette und Knoblauch-Dip

Satan-Spiess 27,90 €
Gemischte verschiedene Fische am Spiess gebraten

mit feuriger Pfeffersauce, Beilage zur Wahl.

Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir 2,50 €
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250 gr. Rinderhiiftsteak
tfein gemasert, fettfrei
mit einem Salat vom Buffet und Baguette

200 gr. Zwiebelrostbraten vom Angusrind 30,90 €

mit Rostzwiebeln und hausgemachten Eierspitzle

250 gr. Siidamerikanisches Rib Eye Steak 32,90 €

mit einem kleinem Fettauge dazu Kartoftel-Wedges

250 gr. Argentinisches Rumpsteak 32,90 €

Pommes frites und Kriuterbutter

250 gr. Argentinisches Rumpsteak 34,90 €

mit frischem Gemiise und gefiillter Ofenkartoffel

600 gr. Rinderhiiftsteak mit Krauterbutter 38,90 €

dazu Pommes frites

»300 gr. Argentinier” 39,90 €
Steak vom Rumpsteak, Hiifte und Rinderfilet dazu gerdostete
Kidney- und griine Speckbohnen Kartoftel Wedges

Darf es etwas mehr sein? Je 100 gr.

Hiiftsteak
9,50 €

Rib Eye- und Rumpsteak
9,50 €

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir
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220 gr. Filetsteak Black Angus

mit Pfefferrahmsauce
das beste Stiick vom Rind, Kartottel-Wedges

220 gr. Filetsteak Black Angus 38,90 €

mit Sauce “Cafe de Paris”
das beste Stiick vom Rind, dazu Kartoftelkroketten

200 gr. Rinderfilet- Medaillons 34,90 €

an leichter Cognacsauce

mit hausgemachten Eierspitzle, frischem Gemiise

200 gr. Ranch an Sea 42,90 €
Zartes argentinisches Rinderfilet mit gegrillten Black Tiger

Garnelen in einem Beet aus frischen Salaten und Friichten

dazu eine Beilage nach Wahl.

Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

Filetspiess , Feuerland* 34,90 €
Sortierte argentische Rinderfiletspitzen am Spiess gegrillt

auf einer rot-griinen Pfeffersauce mit frischem Paprika

und Zwiebeln, dazu eine gefiillte Ofenkartoftel

Darf es etwas mehr sein? Je 100 gr. Filetsteak 11,00 €

Filigline.

Feines Kalbsschnitzel natur gebraten 26,90 €

mit Kriauterbutter und frischem Gemiise

dazu Ofenkartoftel gefiillt mit Sauercreme-Dip
Cordon Bleu vom Kalb 27,90 €

getfiillt mit gekochten Hinterschinken und Camenbert in der
Knusperpanade paniert mit Kroketten und Preiselbeeren

Fiir ein Zusatzgedeck ab 12 Jahren berechnen wir
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DIE BESTEN BEGLEITER

Frisches Gemiise

Griine Bohnen
in Rindfleischbriihe gegart

4 Speckrollchen

7,50 €
7,50 €

7,50 €

Knackige Bohnchen im Speckmantel

1 Maiskolben
Gegrillt in Kriuterbutter

Ofenkartoffel

mit Sourecream

Kartoffelecken (Wedges)

Pommes Frites
Gitterkartoffeln
Portion Spitzle

Kartoffeltwister
KRartoftelspiralen

Portion Butterreis

Portion Bratkartoffeln

mit Speck
Portion Kroketten

Krauterbaguette

mit Krauterbutter gebacken

Frisches Baguette

SiiBkartoffel-Pommes

5,80 €

6,80 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €
6,50 €

6,50 €
4,50 €

2,50 €
7,50 €

DAS FEINE EXTRA

Pfeffersauce
Braten-Sauce

Café de Paris-Sauce
Curry-Sauce
Barbeque-Sauce
Champignons-Sauce
Cognac-Rahmsauce
Chilli Dip
Barbeque-Dip
Knoblauch-Dip
Sourcream-Dip
Krauterbutter
Einwegverpackung

Mehrwegverpackung

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
0,60 €
5,00 €
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250 Gr. Dry Aged Rinderrumpsteak
mit oder ohne Knochen knusprig gebraten,
verfeinert mit brauner Butter dazu Krauterbutter.
Beilage nach Wahl.

Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

250 Gr. Dry Aged Rinder Rib Eye Steak € 45,90
mit oder ohne Knochen knusprig gebraten,

verfeinert mit brauner Butter dazu

Kréuterbutter und Beilage nach Wahl.

Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

700 Gr. Dry Aged T-Bone-Steak € 58,90

knuspri

g gebraten am
Knochen verfeinert mit brauner Butter
dazu Kriduterbutter und Beilage nach Wahl.

Anstatt einer Beilage: Salat vom Buffet oder Gemiise berechnen wir 3,90 €

WWW.CITY-BULL.DE




seine Feuchtigkeit.

Die hochwertigen Steaks werden am Stiick in einem
speziellen Reifeschrank bei uns zwischen 6 und 8 Wochen
lang knapp tiber dem Gefrierpunkt bis zur Vollendung
trocken gereift. Dadurch verliert der Rinderriicken im
Durchschnitt 20-30 % an Gewicht.

Beim ,,Dry Aging“ wird das Muskeleiweill durch natiirliche
Enzyme zersetzt, wodurch das Steak noch zarter und
schmackhafter wird. Durch die eingetrocknete Fettschicht,
welche vor der Zubereitung entfernt wird, behilt das Fleisch

Genielen Sie ein butterzartes Stiick
vom jungen Rind aus Siiddeutschland.
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Farmhouse 19,90 €
100% Rindfleisch, handgerducherter Speck,

CheddarCheese, Salat, Spiegelei, Rostzwiebel,

BBOQ Sauce und amerikanischer

Krautsalat (coleslaw)

¥ Big Chef Burger 19,90 €
g Rnuspriges Laugen-Buns, 190 gr. gegrilltes Beef,
Tomate, knuspriger Rosti, Bacon, Camenbert,
Honig-Senf-Mayonaise, amerikanischer
KRrautsalat (coleslaw)

Steakhouse Double 22,90 €
2 Rindfleisch-Pattys mit Salat Gurke, Tomate,

glasierten Zwiebeln, BBO Sauce, doppelt Rise,

amerikanischer Krautsalat (coleslaw)

Unser Grof3ter - B.B. 27,90 €
Fleisch satt 3 Pattys je 180 gr. mit viel Kise,
Bacon, Rostzwiebel, Gurke, BBQ-Sauce

Zu allen Burger bieten wir zur Wahl:

Pommes frites, Kartofteltwister, Kartoffelwedges oder Gitterkartofteln.

Bei Burger Sonderwiinschen konnen wir keine Garantie geben.
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Schwarzes Bun, 2 Rindfleisch-Pattys, scharfer BBO-Sofe,
Cheddar Kise, Krautsalat, Zwiebel, Tomaten und Bacon.

Freitag ab 17.00 Uhr: Rindertag
500 gr. Rinderhiiftsteak mit ofenfrischem
Baguette oder Pommes frites, fiir nur 28,90 €.

Samstag: Geburtstagskinder Kostenlos
Geburtstagskinder essen bis 10,00 € kostenlos.
Von 11.00 bis 16.00 Uhr.

Sonntag: Kinderschnitzeltag

Kinderschnitzel mit Pommes frites fiir nur 8,90 €

(Aktionen gelten nicht an gesetzlichen Feiertagen.)

22,90 €
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